
Dein Aufgabengebiet
In unserer Großküche vereinen wir effiziente Abläufe und hohe Standards für täglich 
3.000 Portionen. Als Teil des Sozialunternehmens AQUA Mühle trägst du dazu bei, den 
Küchenbetrieb professionell, wirtschaftlich und zuverlässig zu gestalten. Du leitest das 
Küchenteam, planst Prozesse, koordinierst den Einsatz von Personal und Ressourcen 
und achtest auf Hygienevorgaben.
Wenn du Führungskompetenz, Organisationstalent und ein Gespür für gutes Essen 
mitbringst, freuen wir uns auf deine Bewerbung.

Was du mitbringst
	• Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Köchin, Meisterprüfung von Vorteil
	• Mehrjährige Berufserfahrung, idealerweise mit Führungsverantwortung in der Sys-

tem- oder Großküche
	• Sichere Kenntnisse in Lebensmittelhygiene (HACCP), PC und MS-Office
	• Verständnis für Wirtschaftlichkeit und Arbeitssicherheit
	• Erfahrung mit standardisierten Arbeitsprozessen 
	• Organisationsgeschick, Belastbarkeit und Teamgeist
	• Ausgeprägte Qualitäts- und Kundenorientierung
	• Verantwortungsbewusste, kommunikative und motivierende Persönlichkeit

Deine Aufgaben
	• Tägliche Besprechung mit dem Küchenteam zu Aufgaben, Abläufen und Qualitätszielen
	• Planung und Kontrolle der Tages- und Wochenaufgaben 
	• Erstellung von Dienstplänen; Einarbeitung u. laufende Unterstützung der Mitarbeiter:innen
	• Überwachung und Sicherstellung der Hygienestandards inkl. täglicher Hygienerund-

gänge, Pflege von HACCP-Listen und Umsetzung des Hygieneplans
	• Kostenbewusster Wareneinkauf, Bestellwesen, Lagerhaltung und Inventur
	• Qualitätskontrolle, Einhaltung von Rezepturen, Portionsgrößen & betrieblichen Standards
	• Mitarbeit bei der Weiterentwicklung des Speisenangebots und der Küchenabläufe

Unser Angebot an dich
	• Eine verantwortungsvolle und sinnstiftende Tätigkeit in einem engagierten Team
	• Gestaltungsspielraum in einem lebendigen Arbeitsumfeld
	• Fort- und Weiterbildungsmöglichkeiten
	• Eine wertschätzende Arbeitskultur mit Fokus auf Inklusion, Entwicklung u. Zusammenarbeit 
	• 5-Tage-Woche Montag bis Freitag
	• Eine Entlohnung nach KV VSG

AQUA Mühle Vorarlberg ist ein etabliertes Unter-
nehmen der Sozialwirtschaft mit den Schwerpunkten  
Arbeit, Qualifizierung und Sozialpsychiatrie.

Wir glauben an die Vielfalt der 
Perspektiven und Fähigkeiten 
und ermutigen Personen un-
abhängig von Alter, Geschlecht 
oder kultureller Herkunft sich 
bei uns zu bewerben.
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Bewerbung bitte an: bewerbung@aquamuehle.at

AQUA Mühle Vorarlberg gGmbH
Obere Lände 5b | 6820 Frastanz | T 05522 51596 0
Rückfragen gerne an Florian Hoffmann: 0699 1515 9549
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